CHRISTMAS EVE
DINNER MENU

Wyaikgic o Wensendfs
WELCOME DRINK

Calice di Prosecco | A glass of Prosecco
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Insalatina di mare con verdurine julienne | Seafood salad with julienned vegetables
Gambero scottato su letto di avocado | Seared shrimp on a bed of avocado

Spicchi di carciofi fritti dorati | Fried artichoke wedges
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FIRST COURSE

Raviolone ripieno di cernia con crema di pistacchi e lime
Raviolo filled with grouper, served with pistachio and lime cream
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MAIN COURSE

Filetto di spigola con panatura alle erbe quadrotti di patate e cipolla rossa
Baked sea bass fillet with herb-crust, served with potato and red onion
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DESSERT

Tartelletta di frutta e crema chantilly con gelato alla crema
Fruit and Chantilly cream tartlet with vanilla ice cream
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CHRISTMAS SWEETS

Pandoro e panettone con torrone | Pandoro, panettone and nougat

Orario ristorante: 19:00 - 22:00 | Opening hours 7:00 pm - 10:00 pm



CHRISTMAS EVE
DINNER MENU
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WELCOME DRINK

Calice di Prosecco | A glass of Prosecco

Adipaghc
STARTERS

Tartare di manzo con riduzione di balsamico e rucola
Beef tartare with balsamic reduction and arugula
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FIRST COURSE

Medaglioni di pasta all’ uovo con bechamel di carciofi e formaggio taleggio
Egg pasta medallions with artichoke béchamel and Taleggio cheese
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MAIN COURSE

Guancetta lardellata alla birra con insalata di finocchi, arancia e olive
Beer-braised pork cheek wrapped in lard served with a fennel, orange and olive salad

Dilie
DESSERT

Tartelletta di frutta e crema chantilly con gelato alla crema
Fruit and Chantilly cream tartlet with vanilla ice cream
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CHRISTMAS SWEETS

Pandoro, panettone e torrone | Pandoro, panettone and nougat

Orario ristorante: 19:00 - 22:00 | Opening hours 7:00 pm - 10:00 pm



	MENU 24 DICEMBRE (mare)
	MENU 24 DICEMBRE (terra)

